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menu

kolacja serwowana

Menu | Menu Il
Zupa Zupa
ZUupa grzybowa na zakwasie z kwasna smietang Barszcz czerwony na zakwasie

podany ze sledziem i grzybami
Danie gtéwne Danie gtéwne
Karp smazony z foie gras podany z purée z kiszonej Piers z kaczki podana z purée z selera z kardamonem,
kapusty , grochem i sosem szarym pieczong gruszka i sosem migdatowym
Deser Deser
Piernik na goraco z lodami miodowymi Torcik makowy z musem sliwkowym

Kawa, herbata, woda

Kawa, herbata, woda 135 zt netto/os.

130 zt netto/os.



menu

kolacja serwowana

Menu Il Menu IV
Zupa Przystawka
Barszcz czerwony z ravioli z grzybami i wegorzem SledZz marynowany w occie jabtkowym

podany z konfiturg z suszonej sliwki i grzanka
Danie gtéwne

Zupa
Sandacz smazony na masle,zjarmuzem i grzybami, purée Zupa grzybowa na zakwasie z kwasng smietang
rodzynkowym i sosem migdatowym
Deser Danie gtéwne
Nalesniki z biatym makiem zapiekane z koglem moglem Indyk pieczony podany z purée z selera, podgrzybkami

smazonymi oraz sosem pomaranczowym

Kawa, herbata, woda Deser

Torcik makowy ze sliwka
145 zt netto/os.

Kawa, herbata, woda

145 zt netto/os.
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M1y

mamuszka 15

kolacja serwowana

Menu V
Przystawka

Satatka z pieczonego buraka podana z galaretka
Z suszonej sliwki, serem kozim i dresingiem piernikowym

Zupa
Roso6t z karpia z pierozkami i prazonym grochem

Danie gtowne

Piers kaczki podana z purée z suszonych jabtek,
jarmuzem i sosem cynamonowym

Deser

Tradycyjna kutia zapiekana pod koglem moglem

Kawa, herbata, woda

170 zt netto/os.

Menu VI

Przystawka zimna

Ptatki marynowanego dorsza, podane z satatka zrydza
kiszonego z espuma sliwkowa

Przystawka ciepta

Kulebiak z gesig i sosem z suszonych grzybow

Zupa

Barszcz z kiszonych grzybow z wedzong smietang

Danie gtéwne

Zrazy z Karpia. podane z purée ziemniaczanym, pieczong
pietruszka i sosem z kiszonego buraka

Deser

Piernik pieczony z musem sliwkowym

Kawa, herbata, woda

230 zt netto/os.
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kolacja serwowana

Menu VIl

Przystawka zimna

Piers kaczki z powidtami z wedzonych jabtek

Przystawka ciepta
Ravioli z kapusta z grochem z okrasa z gesi

Zupa
Barszcz czerwony

Danie gtéwne

Sandacz smazony na palonym masle podany
Z pierozkami z grzybowymi,
puree rodzynkowym i sosem migdatowym

Deser
Sernik makowy z sosem miodowym

Kawa, herbata, woda

190 zt netto/os.
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Swigteczny bufet

Bufet |

Dania Zimne

terrine z karpia z musem ze sliwki suszonej

sledz z kruszonka piernikows i espuma z rodzynek
karkowka pieczona z musem migdatowym

terrine drobiowe z musem cytrynowym

satatka z soczewicy z grzybami

satata z warzywami i dresingiem miodowym

Dania Ciepte

barszcz z uszkami

karp smazony z sosem szarym
pierogi z kapustg i grzybami
kulebiak z grochem i kapusta
ziemniaki w emulsji maslanej

Kawa, herbata, woda

180 zt netto/os.

Bufet I

Dania Zimne

galareta z karpia z migdatami

terrine z ryb podane z musem piernikowym
rolada z boczku pieczona z chrzanem
mus z watrobki podany z musem sliwkowym z
kardamonem

satata z kozim serem i dresingiem orzechowym
satatka ze sliwkg i ziemniakami pieczonymi

Dania Ciepte

barszcz grzybowy na zakwasie z krokietem
ziemniaczanym

filet z pstrgga w sosie piernikowym

indyk w sosie orzechowym

kulebiak z grochem i kapustg

pierogi z kapusta i grzybami

ziemniaki pieczone z rozmarynem

Kawa, herbata, woda

185 zt netto/os.
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sSwigteczny bufet

Bufet Il

Dania Zimne

pstrag w winnej galarecie

sledz z zelem buraczanym

schab pieczony z morelg

terrine z indyka z konfiturg z czerwonej kapusty
pstrag marynowany w buraczkach

boczek pieczony z chrzanem

satatka z kozim serem i chipsami z owocow
satata z pieczonego ziemniaka z piklami

Dania Ciepte

barszcz czerwony na zakwasie z krokietem grzybowym
karp w sosie szarym

pierogi z kapustg i grzybami

indyk w sosie z suszonej sliwki

kapusta z soczewicy i grzybami

ziemniaki opiekane

Kawa, herbata, woda

210 zt netto/os.

Bufet IV

Dania Zimne

terrine z karpia z musem rodzynkowym

Sledz z kruszonka piernikowa

salceson z lina z musem chrzanowym

plastry marynowanej troci z espuma cytrynowa
wedzony jesiotr podany z musem z kiszonego jarmuzu
pate z gesiej watrobki z powidtami z suszonej sliwki
galareta z ryb stodkowodnych z marynatami

plastry marynowanej kaczki podane z emulsjg migdatowa
karkdéwka dojrzewajgca z ogoérkiem kiszonym
satata z z pieczonym burakiem, kozim serem,
pomaranczami i dresingiem orzechowym
satatka z soczewicy z grzybami

pikle

masta smakowe

Dania Ciepte

barszcz na zakwasie z uszkami i koperkiem
smazony karp w sosie piernikowym

dorsz pieczony z sosem z kiszonego ogorka
schab dtugo pieczony z sosem miodowym
soczewica z grochem i kapustg kiszong
kulebiak z kapusta i grzybami

ziemniaki pieczone

pietruszki pieczone w miodzie

Bufet Stodki

piernik z sosem sliwkowym
ptysie z kremem miodowym
torcik makowy ze sliwka
kompot z suszu

Kawa, herbata, woda

260 zt netto/os.
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swiagteczny bufet

Bufet V

Dania Zimne

terrine z ryb morskich z dresingiem sliwkowym

ptatki marynowanego dorsza z musem rodzynkowym
salceson z lina z musem chrzanowym

sledz z musem jabtkowym

selekcja wedzonych ryb z konfiturg z pomaranczy

sledz marynowany z konfiturg cebulowg

pieczony boczek w chrzanie

schab dtugo pieczony grzybami suszonymi

karkowka dojrzewajaca z dresingiem piernikowym
rillets z gesi z konfiturg z czerwonej kapusty

satata z chipsami z owocow z kozim serem i dresingiem
malinowym

satatka z ziemniaka z suszong sliwkg i fasolg

satatka z soczewicy z migdatami, zottym burakiem, sliwka
i cebulg czerwong

Dania ciepte

Zupa grzybowa na zakwasie
sandacz smazony z sosem szarym
filety z okonia z sosem cytrynowym
indyk pieczony z sosem sliwkowym
pierogi z gesig w emulsji

pierogi z kapustg i grzybami
soczewica z grochem i kapustg
ziemniaki zapiekane w masle
warzywa pieczone

Bufet Stodki

strudel jabtkowy z rokitnikiem z sosem waniliowym
torcik makowy ze $liwka

kutia z makiem i orzechami

sernik z makiem i konfiturg pomaranczowa
miodowiec z musem z orzechowym

kompot z suszu

Kawa, herbata, woda
305 zt netto/os.



pakiety napojow gVl

mamuszki 15
Rodzaj pakietu Czas Cena netto

Pakiet |: soki, napoje 1-4h 30 z4/os.
Pakiet |: soki, napoje 4-8h 45 zt/o0s.
Pakiet Il: pakiet | + wino, piwo 1-4h 65 z}/0s.
Pakiet |I: pakiet | + wino, piwo 4-8h 80 zt/os.
Pakiet lll: pakiet Il + wodka 1-4h 85 zt/os.
Pakiet lll: pakiet Il + wino, wodka 4-8h 110 z4/o0s.
Pakiet IV: pakiet Il + whisky 1-4h 125 zt/o0s.
Pakiet IV: pakiet Il + whisky 4-8h 150 zt/os.
Pakiet V: pakiet IV + rum, gin, martinii + 1-4h 140 zt/os.
wybrane drinki

Pakiet V: pakiet IV + rum, gin, martinii + 4-8h 165 zt/0s
wybrane drinki

Do kazdego pakietu z alkoholem mozna dotaczyc prosecco i/lub piwa kraftowe za dodatkowa optata 10 zt/os.
Powyzsze pakiety zaktadaja nieograniczone spozycie zawartych w nich napojow w okreslonym czasie.
Grupom oferujemy rowniez mozliwosc zamawiania alkoholu na butelki wg preferencyjnych cen.



Inne ustugi
wyceniane
na zapytanie

DJ + nagtosnienie i oswietlenie, zespot,
dekoracje

Zapraszamy serdecznie!

marketing@m15.sopot.pl
tel: +48 733 387 771




